Menu caps de setmana i festius

INCLOU: 1r, 2n i POSTRES. 1 AMPOLLA D’AIGUA i VI (negre o blanc Clot d’Encis) CADA 4 PERSONES
NO INCLOU PA | REFRESCOS | IVA INCLOS | NO ES POT COMPARTIR EL MENU
GRUP MAXIM 12 PERSONES

Amanida amb tonyina, anxoves i sardina
Amanida de nous i formatge de cabra gratinat
Assortit de formatges amb amanida
Assortit d’'embotits amb amanida
Torrada amb escalivada i anxoves
— Esparrecs a la brasa amb romesco —
Verdures a la brasa amb formatge de cabra
Canelons casolans (beixamel o tomaquet)
Canelons casolans de bolets
— Faves a la catalana

Alberginies farcides de carn

Cargols amb salsa
Callos amb suquet

Patates d'Olot farcides de carn

Q

— Brasa amb guarnicio a escollir entre:
botifarra blanca, botifarra negra, bistec de vedella, pollastre, conill, secret,
xai (suplement de 2€) o entrecot de vedella (suplement de 5€)
Graellada de carn: botifarra blanca, botifarra negra, cansalada i xai
Galta de porc amb bolets
Peu de porc amb salsa

Escalopa de vedella amb guarnicié

Croquetes casolanes amb guarnicio
— Calamars a la marinera @

Bacalla gratinat amb tomaquet confitat i mussolina d’alls
Sipia a la brasa amb guarnicio (suplement 2€) @)

Anelles de calamar amb guarnicié

Flam d’ou casola amb nata
Crema catalana

logurt artesanal amb melmelada de fruits vermells
Bola de gelat de vainilla amb nata i xocolata calenta
Fruita del temps
Music amb moscatell

Mel i maté

25
No es poden compartir els menus - No es cobra per separat taules de 6 o més persones
o o ©
Sense gluten* Peix

Gluten Soja Lactics Ous Fruita seca Mol-luscs Crustacis




