Menu fin de semana y festivos

INCLUYE: PRIMEROS, SEGUNDOS, POSTRES. 1 BOTELLA DE AGUA Y VINO (negro o blanco Clot d’Encis) CADA 4 PERSONAS
NO INCLUYE PAN Y REFRESCOS | IVAINCLUIDO | NO SE PUEDE COMPARTIR EL MENU
GRUPO MAXIMO 12 PERSONAS

Ensalada con atun, anchoas y sardina
Ensalada de nueces y queso de cabra gratinado
Surtido de quesos con ensalada
Surtido de embutidos con ensalada
Tostada con escalivada y anchoas
Esparragos a la brasa con salsa romesco
Verduras a la brasa con queso de cabra
Canelones caseros (bechamel o tomate)
Canelones caseros de setas

Habas a la Catalana
Berenjenas rellenas de carne
Caracoles con salsa
Callos con su jugo
Patatas de Olot rellenas de carne

A la brasa, con guarnicion, a escoger entre:
butifarra blanca, butifarra negra, bistec de ternera, pollo, conejo, secreto,
cordero (suplemento 2€) o entrecot de ternera (suplemento de 5€)

Parrillada de carne: butifarra blanca, butifarra negra, panceta y cordero
Carrillada de cerdo con setas
Manitas de cerdo con salsa
Escalopa de ternera con guarnicion
Croquetas caseras con guarnicion

Calamares a la marinera )
Bacalao gratinado con tomate confitado y muselina de ajos

Sepia a la brasa con guarnicion (suplemento 2€) @)

Anillos de calamar con guarnicién (W)

Flan de huevo casero con nata

Crema catalana

Yogur artesanal con mermelada de frutos rojos
Bola de helado de vainilla con nata y chocolate caliente
Fruta del tiempo
Musico con moscatel
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No se pueden compartir los menus - No se puede pagar por separado

Soja Lacteos

Sin gluten * Gluten




