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M A S | A RESTAURANT

MENU PARA GRUPOS

*

PRIMEROS P ARA PICAR

Surtido de embutidos con jamodn Ibérico A
(Jamon de Ibérico, longaniza de Caldes, "bull” de la comarca y catalana)

Ensalada de mesclum, queso de cabra gratinado y nueces £ @&
Tostada con escalivada y anchoas § X’
Las bravas de Can Pasqualet
Todo acompariado de pan de payés tostado con tomates, ajos, aceitunas y alioli

SEGUNDOS A ESCOGEHR

Berenjenas rellenas de carme cocida con bechamel y gratinadas & &
Carrillada de cerdo con setas @
Pies de cerdo con salsa propia @
Escalopa de ternera con guarnicion g # O
Canelones de carne cocida o de setas g0
Calamares a la marinera@
Bacalao gratinado con tomate confitado y muselina de ajos 8 x»
Secreto a la brasa
Bistec a la brasa
Butifarra con judias del “ganxet”

*

POSTRE o CATFE

Crema Catalana 08
Flan de huevo casero con nata O
Bola de helado de vainilla con nata y chocolate caliente 8
Coulant blanco o negro con chocolate blanco o negro ¢
Tarta de queso CHICA (Supl. 2€) 8

*

B EBIDA

Una botella de agua cada 4 personas
Vino tinto “Més que paraules” D.O. Pla de Bages o vino blanco “Gilda” Verdejo D.O. Rueda cada 4 personas

Precio: 28€

*

No se puede compartir el menu | No se cobra por separado las mesas de 6 o mas personas | IVA incluido

¥ & A O© @ X @ @&

Gluten Sin gluten Soja Lacteos Huevo Fruta seca Pescado Moluscos Crustaceos
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M A ST A R ESTAURANT

MENU PARA GRUPOS

*

PRIMEROS PARA PICAR

Surtido de embutidos con jamon Ibérico A
(Jamon de Ibérico, longaniza de Caldes, “bull” de la comarca y catalana)
Surtido de quesos Montbru &
Gambas con tempura y teriyaki O & §
Tostada con escalivada y anchoas § <0
Esparragos verdes a la brasa con salsa romesco
Todo acompariado de pan de payés tostado con tomates, ajos, aceitunas y alioli

*

SEGUNDOS A ESCOGEHR

Berenjenas rellenas de came cocida con bechamel y gratinadas § %
Carrillada de cerdo con setas@
Pies de cerdo con salsa propia @
Canelones de camne cocida o de setas %8
Bacalao gratinado con tomate confitado y muselina de ajos $ () <o
Butifarra con judias del “ganxet”
Sipia a la brasa®
Cordero a la brasa
Secreto a la brasa
Parrillada de carne: butifarra negra, panceta y cordero
Entrecot de ternera a la brasa

*

POSTRE o C AFE

Crema Catalana $O8)
Flan de huevo casero con nata O
Bola de helado de vainilla con nata y chocolate caliente %8
Coulant blanco o negro con chocolate blanco o negro %8
Musico con Moscatel @
Brownie con helado de vainilla £
Tarta de queso CHICA (Supl. 2€) &

*

B EBIDA

Una botella de agua cada 4 personas
Vino tinto "Valtravieso” D.O. Ribera del Duero o vino blanco “Pere Punyetes” D.O. Penedés cada 4 personas
Copa de cava “Masi d'or Brut Nature” con los postres por persona

Precio: 32.€

*

No se puede compartir el menu | No se cobra por separado las mesas de 6 o mas personas | IVA incluido

¥ & A © @ x» © @&

Gluten Sin gluten Soja Lacteos Huevo Fruta seca Pescado Moluscos Crustaceos



