
Nos frites “bravas”

Calamars panées à l’andalouse avec touche d’avocat et citron vert

Ailes de poulet marinées avec du citron vert et coriandre (8 pièces)

Lanières de poulet mariné panées au panko avec de la sauce miel-moutarde

Piments “de Padrón” avec flocons de sel noir

Croquette de viande rôtie avec aïoli au romarin (1 pièce)

Croquette de cèpes avec crème de parmesan (1 pièce)

5,50€

11,80€

6,50€

9,50€

5,50€

1,80€

1,80€

ENTRÉES - POUR GRIGNOTER

MENU DES ÉVÉNEMENTS

De fromage chèvre avec un mélange de fruits secs et vinaigrette au miel

De thon blanc avec anchois “del Cantabrico”, poivrons “piquillo”et olives 

“Kalamata”

D’épinards avec saumon mariné maison, gorgonzola et champignons confits

SALADES

Longe de porc, bacon et brie

Poulet grillé avec fromage et oignons caramélisés

Saucisse catalane émiettée avec chimichurri

Serranito (longe de porc, poivron vert frit et jambon ibérique)

Jambon ibérique avec brie

Escalope de veau avec crème de parmesan et poivron vert

SANDWICHS

11,50€

13,00€

12,00€

7,90€

8,20€

7,50€

10,50€

11,50€

12,00€

HAMBURGERS

Complet avec laitue, tomate, oignon, bacon et fromage

Double smash burger avec bacon, cheddar et sauce aux cornichons

11,50€

13,50€

De boeuf ou de poulet avec frites



MENU DES ÉVÉNEMENTS

Poulpe (180g) grillé avec parmentier de pommes de terre et chips de légumes

Tataki d’entrecôte (350g) avec purée onctueuse de pommes de terre et

vinaigrette au poireau

Cachopo XXL au jambon ibérique et fromage avec pommes de terre et piments 

“de Padrón”

Cachopo XXL à la carbonara avec sa sauce et frites

SPÉCIALITÉS

22,00€

21,00€

24,00€

25,50€


